
Technicien(ne) Qualité (H/F)

Votre futur poste :

Vos missions principales

Profil recherché

Pourquoi nous rejoindre ?

Pour postuler

Au sein du service qualité, composé de 5 personnes, vous travaillerez en étroite collaboration avec
le responsable qualité. Vous contribuerez activement au pilotage et à l’optimisation du système
qualité, dans un environnement exigeant et en constante évolution.

Participer au suivi et à l'amélioration du système de management de la qualité et de la
sécurité des aliments
Contribuer au respect du référentiel IFS Food
Réaliser des contrôles qualité et veiller à la conformité des pratiques sur le terrain
Identifier les non-conformités, proposer et suivre les actions correctives
Être un véritable relais qualité auprès des équipes opérationnelles
Participer à des projets d’amélioration continue et à la gestion des audits
internes/externes

Formation Bac +2 à Bac +5 en qualité / sécurité alimentaire / agroalimentaire
Expérience d'au moins 2 ans dans un poste similaire, idéalement en industrie agroalimentaire
Connaissance du référentiel IFS Food souhaitée
Esprit dynamique, proactif et force de proposition
Goût prononcé pour le travail en équipe, la polyvalence et les améliorations de terrain

Vous intégrez une structure à taille humaine, où les idées sont écoutées, l’autonomie valorisée et les
projets nombreux. Le service qualité est au cœur de notre démarche de progrès, et vous y aurez un
rôle clé !

Envoyez votre CV et lettre de motivation à service.rh@loeul-et-piriot.com
Nous avons hâte de découvrir votre profil !

Vous êtes passionné(e) par les enjeux de qualité et de sécurité alimentaire ? Vous aimez relever des
défis, améliorer les process et contribuer activement à une dynamique d'équipe ? Rejoignez-nous !

Informations utiles 

Localisation : Thouars (Deux-Sèvres, 79)
Contrat : CDI à temps complet
Date de début : Dès que possible

LOEUL & PIRIOT est le spécialiste historique des viandes de lapin et de chevreau. Entreprise familiale
créée dans les Deux-Sèvres en 1906, le groupe est aujourd’hui le leader dans la transformation de
viande de lapin et du chevreau de lait. 
Notre mission : donner envie et faire changer d’avis sur la viande de lapin !

Aujourd’hui, nous vous proposons d’intégrer notre structure en tant que : 


