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La merguez, une tendance  
qui s’impose dans les assiettes
Avec 120 000 tonnes1 dégustées chaque année en France, les merguez 
sont devenues incontournables sur les tables des Français. Cette spécialité 
pleine de saveurs attire de plus en plus de consommateurs, devenant un 
produit à savourer au barbecue ou à la poêle tout au long de l’année.

La nouvelle innovation gourmande  
de LOEUL & PIRIOT
LOEUL & PIRIOT donne rendez-vous aux consommateurs avec une recette 
de merguez inédite, exclusivement préparée à base de viande de lapin2 
origine France. Alternative aux traditionnelles merguez cuisinées à partir 
de viande de bœuf ou de mouton, elle s’inspire des délicieuses saveurs 
épicées du Maghreb tout en offrant un goût subtilement épicé pour 
séduire les palais des grands comme des petits.

1 Source : TMC.TV - 90 Enquêtes - Août 2024
2 Viande et gras 100% Lapin (Garantie sans porc et sans volaille)

Une autre façon de déguster la viande de lapin !
Marque leader de la viande de lapin en France, reconnue pour sa capacité à innover, 

LOEUL & PIRIOT élargit sa gamme de produits avec une nouveauté qui va faire sensation 
en 2025 : la merguez de lapin. Inspirée de la traditionnelle recette de merguez, 

cette nouvelle référence, promesse d’une évasion gourmande, bouscule les codes 
et propose aux consommateurs une recette goûteuse et moelleuse,  

délicatement pimentée à déguster tout au long de l’année. 



Un régal pour les papilles
Peu grasse en raison des valeurs nutritionnelles  
de la viande de lapin, la merguez LOEUL & PIRIOT 
offre la garantie d’un produit sain, sans additif, ni 
colorant, ni conservateur. 

Facile et rapide à préparer, elle se prête à différents 
modes de cuisson, selon les envies de chacun : 
8 minutes au barbecue ou entre 10 et 12 minutes  
à la poêle, à la plancha et dans une sauteuse.

Dans les assiettes, la merguez de lapin LOEUL & PIRIOT 
s’accompagne facilement. En fonction des saisons 
et des envies, elle se savoure par exemple avec une 
poêlée de légumes du soleil, du riz sauté ou encore 
une purée de butternut. Source de créativité culinaire, 
elle permet de revisiter des recettes variées. Sur une 
pizza ou dans un cake, elle peut aussi venir pimenter 
un risotto ou un hot dog.
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Offrant la promesse de partager plus qu’une recette,  
cette innovation produit est à découvrir  

dès le 1er trimestre 2025

AU RAYON VOLAILLE
LIBRE-SERVICE

PRIX BARQUETTE  
AU RAYON LIBRE-SERVICE : 
4,95€

FORMAT :  
4 MERGUEZ DE LAPIN

AU RAYON TRADITIONNEL
BOUCHERIE 

PRIX AU KG AU RAYON  
TRADITIONNEL : 
19,90€

FORMAT :  
16 MERGUEZ DE LAPIN

Et pour encore plus d’inspirations  
gourmandes, rendez-vous sur le site :

www.lapin-et-papilles.fr 

En cuisine avec Loeul & Piriot !
Tortilla aux Merguez de Lapin

Inspirée de la recette espagnole, la Tortilla aux Merguez  
de Lapin est une recette conviviale et facile à réaliser, 
idéale pour un apéro dinatoire entre amis ou un brunch en 
famille. Mélangées à des œufs crémeux et des légumes frais,  
les merguez de lapin offrent ici une explosion de saveurs ! 

PourPour 6 partsparts CuissonCuisson 40 minmin
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